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OBJETIVO GENERAL: Adquirir los conocimientos fundamentales de Ilas
interrelaciones de los microorganismos con los alimentos, habilidades y destrezas para
la interpretacion de los resultados de los controles microbioldgicos en los sistemas de
Aseguramiento de inocuidad de los alimentos, asi como de la utilizacion de los mismos
en la produccién de alimentos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Adquirir los conocimientos basicos de la Microbiologia de Alimentos y los factores que
inciden en el desarrollo de los diferentes grupos de microorganismos en los productos
alimenticios

Identificar, medir y controlar el desarrollo de los microorganismos en los alimentos sea
desde el punto de vista del dafio, transmisién de enfermedades y utilizacién en los
procesos productivos.

Conocer los esquemas de aseguramiento de la inocuidad.

METODOLOGIA

El curso se desarrollara mediante actividades presenciales y practicas en la que se daran
los fundamentos suficientes para el entendimiento de los resultados obtenidos. Se
entregaran oportunamente los lineamientos para la elaboracion de los preinformes e
informes correspondientes. Los estudiantes presentaran seminarios de articulos
relacionados con el tema.

EVALUACION

1 PARCIAL 25%
2 PARCIAL 25%
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TAREAS, TALLERES, QUIZES Y SEMINARIO 25%

PROGRAMACION

SEMANA TEMAS A DESARROLLAR

1 Introducciéon
Programa de trabajo
El mundo microbiano diversidad y ecologia de los
microorganismos. Células procariote y eucariote

2 Fisiologia de los microorganismos Reproducciéon
Metabolismo y crecimiento.

4 Interrelaciones de los microorganismos con los
alimentos. Contaminaciones de los alimentos

5 Parametros de crecimiento de los microorganismos

6 1.Parcial

7 Microorganismos responsables de la alteracion.
Enfermedades transmitidas por alimentos

8 Semana universitaria.

9 Métodos de Control y destruccion de
microorganismos

10 2. Parcial

11 Programas de aseguramiento de la inocuidad taller

13 Microorganismos utilizados en la produccion de
alimentos. Cultivos lacticos

14 Seminarios

17 3. Parcial
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